“
ENTREES

Assiette de jambon de Parme

Creme brilée Parmesan truffé

Foccacia huilée d’ail, Stracciatella et mortadelle
Carpaccio de bresaola au pesto

Artichauts grillés, involtinis au speck

Polpette della nonna, sauce pomodoro

PRIMI PIATTI

Linguine alle vongole
Linguine dans la meule a la truffe
Linguine traditionnelle Carbonara

Gnocchis polpette della nonna

14 €
18 €
14 €
15 €
14 €

14 €

28 €

34€

28 €

26 €

Pdtes fraiches et
artisanales
de la Muscadine



PLATS

Filet de beeuf, sauce Chianti 34 €

Cote de veau milanaise panée panko et origan 32 €

Gambas a la provencale, sauce crustacés 30 €

Steak de thon sauce vierge italienne 32€
SUGGESTIONS

Tomahawk de boeuf 54 €/ pers.

Sole 49 €/ pers.
DESSERTS

Ananas flambé au rhum 12 €

Panna Cotta 9€

Tiramisu 12 €

Mousse au chocolat 9 €

Cookies maison sauce Nocciolata, glace au yaourt 12 €



£

COCKTAILS 15€

PORNSTAR CHIC

Vodka, passaoa, coulis de passion, sirop
de vanille, jus d’ananas

DAIQUIRI BANANE

Rhum blanc, citron, purée de banane,
sucre de canne

JAMAICAN MULE

Rhum ambre, citron vert, sucre de canne,
ginger beer

BASILIC SMASH

Gin, basilic frappé, sucre de canne,
citron vert

ITALIAN SPRITZ

Limoncello, prosecco, eau gazeuse
EXPRESSO MARTINI

Vodka, liqueur de café, sirop de noisette,
expresso

AMARETTO SOUR

Amaretto, jus de citron, angostura
bitters, blanc d'oeuf

OLD FASHION REVISTE

Bourbon infusé au safran, Fernet Branca,
angostura, miel de chataigne

Tous nos cocktails classiques
sont également disponibles

COCKTAILS
SANS ALCOOL

10 €

LE REDWOOD
Cranberry, coulis de fruits rouges, citron
vert, limonade

LE DETOX MI PIACE

Concombre, citron vert, sirop de miel,
gingembre, limonade

APERITIFS

Pastis 51, Ricard, Kir vin blanc 6 €
Campari, Martini 8 €
Campari Orange, Americano 10 €

ALCOOLS

WHISKIES
J&B 8 €

Jack Daniel’s, Glenmorangie,
Chivas 12 ans, Monkey shoulder,

Four roses, Caol Ila, Talisker 12 €
VODKA

Smirnoff 8 €
Romanov, Belvedere 12 €
GIN

Gordon’s 8 €
Hendrick’s, Tanqueray Ten 12 €
RHUM

Captain Morgan 8 €
Gouverneur, Pampero,

Diplomatico, Don papa 12 €

Accompagnement 3€

BIERES

Pression Poretti 25¢l/50 cl 6 €/10 €

Bieres Bouteilles : Peroni,
Grimbergen 33 cl 8 €

BOISSONS CHAUDES

Expresso, Décaféiné, Noisette 3€
Café ou Décaféiné Allongé 3,50 €

Double Expresso, Café creme 4,50 €

Latte Machiatto 7€
Nature, Caramel, Vanille

Cappucino 5€
Thé et Inufsion “Dammann” 5€

Celyan, Earl grey, Thé vert, Tilleul, Verveine,
Camonmille

Irish Coffee 12 €
Whisky, sucre de canne, café, créme chantilly
Italian Coffee 12 €

Amaretto, sucre de canne, café, creme chantilly

BOISSONS FRAICHES

SODAS 6 €
JUS DE FRUITS “PAGO” 6 €
Orange, Pomme, Tomate

EAUX MINERALES 65€ /8€
Vittel 50 cl /100 cl

San Pellegrino 50 cl /100 cl



s

COUPE  75CL 150 CL [
DEUTZ 1z2€e 98¢€ CHIANTI 27 €
RUINART BRUT 17€ 19€ 238¢€ VALPOLICELLA 27 €
RUINART BLANC DE 169€ 338€
VINS DE PRESTIGE dVine VINS BLANCS VINS ROUGES
VERRE
Sancerre AOP 2021 Blanc 12 € VERRE 50 CL 75 CL VERRE 50 CL- 75 CL
Pessac-Léognan AOC 2018 Blanc 14 € MINUTY PRESTIGE 10€ 38€ 48€ MINUTY PRESTIGE 10€ 38€ 48€
Meursault AOP 2020 Blanc 21€ DOMAINE DES TASQUIERS 8 € 34€ DOMAINE DES TASQUIERS 34€
- CHATEAU JASSON 8€ 28€ 38¢€
Chassagne-Montrachet ler cru 29 € CHATEAU JASSON 28€ 38¢€ R .
Morgeot AOP 2020 Blanc CHATEAU MIRAVAL 50 € CHATEAU MINUTY CUVEE OR 68 €
. BORDEAUX LAMOTHE- 10 € 56 €
Condrieu AOP 2019 Blanc 16€ CHATEAU MINUTY CUVEE OR 68 € BOUSCAUT
Chateauneuf-du-Pape 18 €
PETIT CHABLIS “REGNARD” BOURGOGNE PINOT NOIR 10 € 54 €
AOP 2020 Blanc 10e €
Pomerol AOP 2019 Rouge 16 € VINS ROSES DIGESTIFS
Gevery Chambertin AOP 2017 Rouge 19 € VERRE 50 CL 75 CL VERRE
Saint-Emilion Grand Cru 12 € Amaretto, Get 27, Get 31,
AOP 2018 R MINUTY PRESTIGE 10€ 38€ 48¢€ Grappa, Limoncello, Cointreau 10€
ouge Baileys, C
DOMAINE DES TASQUIERS 8 € 34 € aileys, Lognac
Chiteauneuf-du-Pape 14 € .
AOP 2020 Rouge CHATEAU JASSON 28€ 38¢€ Patron silver, Patron XO Café,
. . " Chartreuse 10 €
Cote-Rotie AOP 2020 Rouge 21€ CHATEAU MIRAVAL 48 €
Pommard Clos Marey-Monge 26 € CHATEAU MINUTY CUVEE OR 65 €

AOP 2017 Rouge



